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MENU KABUKI

SAKIZUKE

SELECCION DE APERITIVOS
ASSORTED APPETIZERS

OTSUKURI

TARTAR DE ATUN PICANTE
SPICY TUNA TARTAR

USUZUKURI SELECCION DEL CHEF
USUZUKURI CHEF'S SELECTION

SUSHI

SUSHI OMAKASE SELECCION DEL CHEF
OMAKASE CHEF'S SELECTION

TEMPURA

DE RODABALLO
OF TURBOT

KANMI

POSTRE
DESSERT

PASE OPCIONAL:

ROBATA

CARRILLERA DE TERNERA CON SALSA TERIYAKI
BEEF CHEEK WITH TERIYAKI SAUCE

75€

25€



ENTRANTES

GYOZA 139 10 17€ TEMPURA EBI 1,82 25€
DE COSTILLA DE VACAY BOLETUS LANGOSTINOS EN TEMPURA CON ALIOLI PICANTE
GYUSUSANDO 1UD 1,2, 10 14€ TABOTTO 1,9 33€
SANDWICH JAPONES DE RABO DE VACA GUISADO TEMPURA DE RODABALLO
SALSA DE QUESO CURADO, MAYONESA CITRICA Y PIPARRAS
EDAMAME AL WOK 1, 7€
TORINO KARAAGE 1,2,13 22€ PICANTES CON KIMCHI O MANTEQUILLA DE TRUFA
CONTRAMUSLO DE CORRAL FRITO CON SALSA TARTARA
SASHIMI
USUZUKURI HOTATE s, 5, 13 26€ OSTRA FRANCESA &, 13 7€
CORTE FINO DE VIEIRA, EMULSION DE CHIPOTLE Y JAMON IBERICO CON SALSA PONZU
USUZUKURI SAKE 9, 2,13 24€ SASHIMI MORIAWASE 6,9 69€
CORTE FINO DE SALMON CON SALSA DE MARACUYAY FILO CRUJIENTE SELECCION DE PESCADOS Y MARISCOS ELECCION DEL CHEF
USUZUKURI TORO 9,13 28€ DEGUSTACION DE ATUN 9 42€
CORTE FINO DE VENTRESCA DE ATUN CON AGUACATE TOMATE Y SASHIMI DE LAS TRES PARTES DIFERENTES DEL ATUN
CRUJIENTE DE PAN
TARTAR
TARTAR DE TORO 2,9,13 A2€
VENTRESCA DE ATUN, HUEVO DE CORRAL Y CRUJIENTE DE ARROZ
WAGYU STEAK TARTAR 2, 11,13 39€
TARTAR DE CARNE DE WAGYU
TARTAR DE AKAMI o, 13 35€

ATUN PICANTE Y CRUJIENTE DE ARROZ

CAVIAR OSCIETRA 30GR 75€



NIGIRIS

HOTATE TRUFA 19,6, 13 7€

VIEIRA CON MANTEQUILLA DE TRUFA Y LIMA RALLADA

TORO SMOKED 9,13 8€

VENTRESCA DE ATUN AHUMADA (extra caviar 6€)

AKAMI CRUNCHY g9, 10, 2, 13 8€

NIGIRI FRITO DE ATUN PICANTE Y HUEVO DE CODORNIZ

WAGYU A5 13

NIGIRI DE WAGYU A5

12€

TACOS

TACO EBI s8,1,2,13

TACO CRUJIENTE DE GAMBAS EN TEMPURA DE MAYONESA PICANTE Y AGUACATE

TACO NIKU 11,13

TACO CRUJIENTE DE STEAK TARTAR, CHIPOTLE Y PIPARRAS

TACO ROLL 9,73

TACO CRUJIENTE DE ATUN PICANTE Y AGUACATE

MAKI SUSHI

URAMAKI SAKE-LIMA 9,2, 13

SALMON, AGUACATE, CEBOLLINO, TOBIKO, LIMA' Y MAYO PICANTE
SOPLETEADA

23€

URAMAKIOMORI s,1,2,13 9 21€

SALMON, LANGOSTINOS TEMPURIZADOS, COPOS DE TEMPURA PICANTE
AGUACATEY SALSATARE

AKAMI ESPECIAL 9,2, 13, 1

FUTOMAKI TEMPURIZADO DE ATUN, TOPING DEATUN PICANTE,
CRUJIENTE DE BATATAY SALSATARE

24€

CARABINERD o, 3,13 7

SAKE LIMA 9,2,13 6€
SALMON FLAMBEADO CON MAYONESAPICANTE Y LIMA
BLANCO SHISO s,73 8€
PESCADO BLANCO CON SHISO
HUEVO CAVIAR g,13 2 12€
HUEVO DE CODORNIZ CON CAVIAR
AKAMI PIPARRA .13 2 8€
TATAKI DE ATUN MAYONESA AHUMADA, MENTAIKO Y PIPARRA
7€
8€
8€
OBAKO s, 2,13 10 21€
PLATANO DE CANARIAS, QUESO CREMA, SALMON, AGUACATE,
ALMEN DRAS TOSTADAS, Y SALSA TARE
URAMAKI CALAMARO s,2,7,6 21€
PESCADO BLANCO, LANGOSTINOS TEMPURIZADOS,
AGUACATE,CALAMARES FRITOS Y MAYONESA CHIPOTLE
URAMAKITEMPURA PICANTE s,7,2  22€

LANGOSTINOS TEMPURIZADOS, COPOS DE TEMPURA, AGUACATE,
MAYONESA PICANTE Y SALSA TARE

36€

URAMAKI DE CARABINERO TEMPURIZADO AGUACATE Y SU CABEZA A LA ROBATA



ROBATA

JI-DORI TERIYAKI 13

POLLO DE CORRAL A LA BRASA CON SALSA TERIYAKI

BUTA YAKINIKU 13

COSTILLAS DE CERDO CON BARBACOA JAPONESA

CARRILLERA. 13 10

CARRILLERA A BAJA TEMPERATURA CON TERIYAKI'Y PURE DE APIONABO

ENTRANA DE CEBON DE WAGYU

A LABRASA

A5 WAGYU 150GR

LOMO BAJO DE WAGYU A5 ORIGEN JAPON A LA ROBATA

TONKATSU RAMEN 13 2

CALDO LIGERO DE PUCHERO PANCETA DE CERDO A LA BRASA, HUEVO ONSEN Y CEBOLLETA FRESCA

GINDARA MISOYAKI 13,9, 10

BACALAO NEGRO MARINADO EN MISO A LABRASA

UNADON 13, 9,

CASUELA DE BARRO JAPONESA CON ANGUILA A LA BRASA ARROZ Y SALSA TARE

29€

30€

34€

38€

85€

24€

34€

25€
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Gluten Crustaceos
Huevo Pescado
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Frutos Secos Altramuz
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